
 

 

FICHA TÉCNICA DE: 
ACEITE DE PALMA 

Código : FT - 001 

Versión:  

Venta desde:  
 

 

1. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

 
     Aceite de color amarillo – rojizo y consistencia líquida a temperatura ambiente. 

     1.1 Ingredientes: Oleína de Palma.  

     1.2 Propiedades Sensoriales:  

            - Olor: Específico del producto, libre de olores ajenos y rancios. 

            - Sabor: Específico del producto, libre de sabores ajenos y rancios 

 

2. PROCESO DE PRODUCCIÓN:   

 

       Obtenida por fraccionamiento físico del aceite de palma RBD. 

 

 
 

 

3. APLICACIONES:  

 

Este producto ser utilizado para fritura, en la formulación de shortenings y margarinas, o en otras 

aplicaciones en las industrias alimenticias y para otros propósitos.  

 

3.1 USO NO PREVISTO:  

 

Desconocido.  
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4. EMPACADO: Ver anexo de empaque. 

  

 

5. PROPIEDADES FISICOQUÍMICAS: 

 

 
AOCS: American Oil Chemist’s Society. 
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6. ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS: 

 

 
 

7. VALOR NUTRICIONAL (POR 100g): 

 

 
  

8. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN:   

 

Almacenar y distribuir en un lugar fresco y seco (<25°C), lejos de olores fuertes y la luz directa del sol. 

 

9. TIEMPO DE VIDA: 

 

Se recomienda utilizar la grasa en un período no mayor a 12 meses a partir de su fecha de producción. 

 

10. CÓDIGO DE TRAZABILIDAD:  

 

Trazabilidad por código de loteo:  

Ejemplo granel Nacional: POOS0115:  

POO: Oleína de Palma / S: Producto natural / 01: mes de producción / 15: Año de producción.  

 

 

Ejemplo granel para exportación: POOS011501:  

POO: Oleína de Palma / S: Producto natural / 01: mes de producción / 15: Año de producción /  

01: Consecutivo para el tipo de producto del mes.  
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Ejemplo Empacado: S01151701: S: 

 Producto natural / 01: mes de producción / 15: Año de producción / 17: Punto de fusión /  

01: Consecutivo para el tipo de producto del mes. 

 

11. BENEFICIOS Y VENTAJAS  

 

• Libre de Colesterol, por ser de naturaleza vegetal.  

• No es Hidrogenado. • Digerido y absorbido fácilmente en el proceso metabólico normal.  

• Importante para suplir las necesidades energéticas y de ácidos grasos esenciales.  

• Se conserva bien bajo condiciones adecuadas de almacenamiento.  

• Baja tendencia a la rancidez, a menos que esté expuesto a altas temperaturas. 

 

12. CERTIFICACIONES: 

 

 
 

13. ADECUADO PARA: 

 

El producto no tiene contra indicaciones para consumo del público en general. 

 

 
 

14. GMO E INFORMACIÓN DE IRRADIACIÓN: 
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15. ALÉRGENOS / LISTA DE CONTAMINACIÓN CRUZADA: 

 

 

 
 

 

16. REQUISITOS LEGALES Y REGLAMENTARIOS: 

 

El producto cumple con todos los requisitos regulatorios aplicables nacionales y aquellos aplicables en 

los países de destino. Ver Plan de Muestreo. 

 

 17. INDICACIONES: 

 

Producto no inflamable. En caso de derrame, lave con agua y detergente. El contacto directo no genera 

un riesgo para la salud.  


